SALIGNON CASALINGO

(NELLA RICETTA ORIGINALE SI USA IL RESIDUO DEL LATTE DOPO CHE VIENE PRODOTTO IL BURRO E LA TOMA MA SI PUO’ PARTIRE DALLA NORMALE RICOTTA) 

1. RICOTTA (300 g.)

2. PANNA (1-2 Cucchiai)

3. OLIO (1/2 bicchiere)

4. SALE (q.b.)

5. PEPERONCINO (q.b.)

6. AGLIO (1 spicchio macinato)

7. GINEPRO – CUMINO – FINOCCHIO (una spolverata abbondante)

Impastare la ricotta e la panna con l’olio e gli altri ingredienti – lasciare riposare mezza giornata al fresco – regolate infine il gusto incrementando eventualmente erbe e peperoncino

Il prodotto va consumato fresco

